
SPEISEKARTE



06.Kimchi     
Eingelegter Chinakohl (Kimchi Art)
Pickled Chinese cabbage - Kimchi type

5,90 €

07. Wakame    k,f,a1
Eingelegter Algensalat, Sesam
Seaweed salad, sesame

5,90 €

08. Wakame Fisch      k,f,a1 
Eingelegter Algensalat mit Fisch & Sesam
Seaweed salad with fish & sesame

7,50 €

Goi Xoai
Mango salat mit Garnelen 
Mango salat with shrimps

6,90 €

01. Miso Suppe
Misosuppe mit Tofu, Seetang, Frühlingszwiebel  
 Soy soup with tofu, seaweed,  spring onions

3,90 €

02. Miso Lachs Suppe
Misosuppe mit Tofu, Seetang, Frühlingszwiebel, Lachs
 Soy soup with Salmon, tofu, seaweed, spring onions

5,20 €

03. Wantan Suppe n,i
Suppe mit gefüllte Teigtaschen (mit Hühnerfleisch und Garnelen), Gemüse, Sesamöl
Soup with dumplings stuffed with vegetables, chicken, prawns, sesame oil

5,90 €

4. Tom Jam Gung o
Suppe mit Garnelen, Zitronengras, Gemüse, Koriander 
Soup with prawns, lemon grass, vegetables, coriander

5,90 €

5. Tom Kha Suppe d,o
Suppe mit Kokosmilchs, Zitronengras, Gemüse, Koriander 
Coconut milk soup with lemon grass, vegetables, coriander)

salate

Suppen KLEIN

a. Tofu 
b. Hühnchen (Chicken)
c. Garnelen (schrimp)

5,50 €
5,90 €
6,50 €

KLEIN



tapas
09.Sweet Potato   a,g,j
Gebackene Süßkatoffelstreifen - Baked sweet potato strips
Hühnerspieße, Unagi Soße -Chicken skewers, unagi sauce

5,50 €

10. Schrimp Tornado   a,b ( 3 Stk.)
Gebackene Garnelen umwickelt mit Kartoffelspriale
Deep fried prawns, wrapped in potato spiral

5,50 €

12. Tempura Yakitori i,f (2 Stk.)
Hühnerspieße Tempura frittiert, Unagi-Soße, Sesam
Breaded chicken skewers tempura, unagi sauce, sesame

5,50 €

13. Tempura Ebi i (2 Stk.)
 Garnelen Tempura frittiert, Unagi Soße,  Sesam 
 (Breaded schrimps tempura, unagi sauce sesame)

5,50 €

14. Gyoza j,n (4 Stk.)
 Gebackene Teigtaschen 
 Breaded dumplings

5,50 €

11. Yakitori f (3 Stk.)
Hühnerspieße, Unagi Soße -Chicken skewers, unagi sauce 5,50 €

a. Hühnchen (Chicken)
b. Gemüse (Vegetables)

15. Nem Chay i,n (5 Stk.)
Vegetarische Frühlingsrollen mit Süß-Sauer-Soße 
Vegetarian spring rolls with sweet-sour-sauce

4,90 €

16. Nem Cuon n,i,f (2 Stk.)
Sommerrollen in feinem Reispapier mit Salat,Reisnudeln,
hausgemachter Soße 
Summer rolls wrapped in rice paper with salad,rice
noodle, homemade sauce 

a. Tofu 
b. Hühnchen (Chicken)
c. Garnelen (shrimp)

5,50 €
5,90 €
6,20 €



17. Nem Hanoi a,i,n (4 Stk.)
Hausgemachte Frühlingsrollen mit Glasnudeln, 
Garnelen- Fleisch-Gemüse-Füllung, hausgemacht soße 
Homemade spring rolls stuffed with glass noodle, prawns, meat,
vegetables, homemade sauce

5,50 €

18. Wantan i,n (5 Stk.) 
Teigtaschen mit Hühnerfleisch-Garnelen-Füllung,Süß-Sauer-Soße
Breaded wontons with chicken, shrimps, sweet sour sauce

5,50 €

19. Ha Cao Hap I,f,m (4 Stk.) 
Gedämpfte Teigtaschen mit Garnelen, Soja Soße
Steamed tapioca dumplings with shrimps, Soja sauce

5,50 €

20. Ga Sate (2 Stk.)
 Gegrillte Hühnerspieße mit Erdnuss-Kokos-Soße 
 Grilled chicken skewers with peanut-coconut-sauce

5,50 €

21. Edamame n
Gekochte grüne Sojabohnen mit feinem Salz bestreut
Cooked green soybeans with fine salt.

5,50 €

Golden Girls
Kleine Curry soße mit Gemüse   a. Tofu

b. Huhn
5,90 €
6,90 €

Beef Love Paprika
Gebraten Rind mit Paprika und Zwiebeln, Teriyaki Soße
Fried Beef with paprika, onion, Teriyaki sauce.

6,50 €

tapas



AVO COOKIES 
Reis Cake, Frischkäse, Salat, Avocado-Tatar
Rice Cake, cream cheese, salad,  avocado tartare 

5,50 €

SALMON COOKIES 
Reis Cake, Frischkäse, Salat,
Lachstatar
Rice Cake, cream cheese, salad,
salmon tartare 

5,90 €

TUNA COOKIES 
Reis Cake, Frischkäse, Salat, 
Thunfisch - tatar
Rice Cake, cream cheese,
salad,  tuna tartare 

6,20

Salmon Tataki  
Leicht angerillte Lachschreiben,Avocado tempura ,Tamarind soße, Unagi soße.
Slightly grilled salmon slices with avocado tempura, Tamarind sauce, Unagi sauce

6,90 €

A V O  R O S E
Avo-tatar mit Gurke umwickelt 4,60 €

K I M C H I  R O S E
Kimchi salat mit Gurke umwickelt

4,60 €

W A K A M E  R O S E
Wakame salat mit Lachs umwickelt

4,60 €

L A C H S  R O S E
Flambierter Lachs mit Lachstatar,
Unagi soße

4,90 €

T U N A  R O S E
Flambierter Thunfisch mit 
Thunfisch-tatar, Unagi soße

5,40 €

Tuna Tataki  
Leicht angerillte Thunfischschreiben, Avocado Tempura,
Tamarind soße, Unagi soße, spicy soße
Slightly grilled tuna slices with avocado tempura,
Tamarindsauce, Unagi sauce, spicy sauce

7,90 €

Tapas
COOKIES 2 Stk. 

ROSE 2 Stk. 

S U S H I

TATAKI



MenuS U S H I

M 1. VEGGIE IN LOVE
 1  K I M C H I  R O S E  

 3  K A P P A  M A K I ,  3  A V O  M A K I  

 8  A V O  C R U N C H Y  R O L L

 M 2. SALMON SMALL
2  S A K E  N I G I R I ,  

3  S A K E  M A K I ,  3  S A K E  A V O  M A K I

2  S A K E  O N  F I R E  N I G I R I   

M 3. ON THE MIX 
 3  A V O  M A K I ,  3  K A P P A  M A K I  

 3  T E K K A  M A K I ,  3  S A K E  M A K I ,  

 4  C A L I F O R N I A  I . O ,  4  S A K E  I . O

M 4. VEGGIE BIG LOVE
1  A V O  C O O K I E S ,

1  T A M A G O , 1  I N A R I ,

1  S H I T A K E  N I G I R I

3  K A P P A  M A K I ,  3  A V O  M A K I

4  V E G I .  I . O  

4  A V O  C R U N C H Y  R O L L  

4  K A P P A  C R U N C H Y  R O L L

M 6. DANCE WITH NIGI 
1  S A K E  O N  F I R E ,  2  S A K E  N I G I R I  1

M A G U R O  O N  F I R E ,  

2  M A G U R O  N I G I R I ,  2  E B I  N I G I R I

3  S A K E  M A K I ,  3  T E K K A  M A K I

4  C A L I F O R N I A  I . O  

10,90 €
10,90 €

12,90 €

18,90 €

21,50 €

M 5. R0SE - MY FIRST LOVE
1  K I M C H I  R O S E ,  

1  W A K A M E  R O S E ,  

6  S A K E  A V O ,  6  T E K K A  A V O  M A K I

4  C A L I F O R N I A  I . O  ,  

3  S A K E  C R U N C H Y  B I G  R O L L

18,90 €



2  M I S O  S U P P E ,  2  Y A K I T O R I  S P I E S S E

2  S A K E  N I G I R I ,  2  M A G U R O  N I G I R I

2  E B I  N I G I R I ,  2  K A N I  N I G I R I  

6  K A P P A  M A K I ,  6  S A K E  M A K I  

8  C A L I F O R N I A  I . O ,  

4  S T K .  S A K E  C R U N C H Y  R O L L ,  

4  S T K .  T U N A  C R U N C H Y  R O L L

M 7. SALMON 69

6  A V O  M A K I ,  6  K A P P A  M A K I

6  S A K E  M A K I ,  4  S A K E  I . O  

4  S A L M O N  S T O R M  

M 8. SALMON BIG GUY
2  S T K .  S A K E  T A T A K I

2  S A K E  N I G I R I ,  2  S A K E  O N  F I R E  N I G I R I

4  S A K E  I . O ,  4  S P I C Y  S A L M O N  I . O  

3  S A K E  C R U N C H Y  B I G  R O L L

M 9. HIGH FIVE ( 2 PER. )

M 10. DIE 3 MUSKETIERE (3 PER )
3  M I S O  S U P P E ,  3  K I M C H I  R O S E

3  S T K .  S A K E  T A T A K I  

3  S A K E  N I G I R I ,  3  M A G U R O  N I G I R I ,  

6  A V O  M A K I ,  6  S A K E  A V O  M A K I ,  

6  T E K K A  A V O  M A K I

8  S A K E  I . O ,  

8  A V O  C R U N C H Y  R O L L

8  Y A K I T O R I  C R U N C H Y  R O L L

M 11.  FOUR KNIGHT( 4 PER)
2  S A K E  N I G I R I ,  2  M A G U R O  N I G I R I ,  

2  E B I  N I G I R I ,  2  K A N I  N I G I R I

6  A V O  M A K I ,  6  K A P P A  M A K I

6  S A K E  M A K I ,  6  T E K K A  M A K I

8  C A L I F O R N I A  I . O ,  8  S P I C Y  S A L M O N  I . O

8  S T K .  S A L M O N  C R U N C H Y  R O L L ,

8  S T K .  T U N A  C R U N C H Y  R O L L ,  

5  S T K .  E B I  T E M P U R A  R O L L

19,50 €

20,50 €

38,90 €

56,90 €

60,90 €

MenuS U S H I



S1. SALMON STORM
Lachs, Avo, Frischkäse, obendrauf flambierter Lachs,
Lachstatar, Sesam
Salmon, avocado, cream cheese, topped with salmon
flambé, salmon tartare, sesame

7,90 14,90 

S2. TUNA HURRICANE
Thunfisch , Avo, Frischkäse, obendrauf flambierter Thunfisch,
Lachstatar, Sesam
Tuna, avocado, cream cheese, topped with tuna flambé, tuna
tartare, sesame

8,50 15,90 

S3. SPICY CRABBY
Frittierte Krebsschere, Röstzwiebeln, Avocado, Sesam, tobiko, Unagi soße, scharf soße 
 Breaded crab claw, fried onions, avocado, sesame, hot sauce ,tobiko, unagi sauce

10,90

S4. KING OF THE SEA 
Frittierte Krebsschere, Röstzwiebeln, Avocado, Sesam, scharfe Soße, obendrauf
flambierte gemischte Fischsorten, Unagi soße
Breaded crab claw, fried onions, avo, hot sauce, topped with mix fish flambé, unagi
sauce

14,90 

S5. PRAWN  SECRET      
Tempura Garnelen, Sesam, Gurke, Avocado Unagi Soße, Frischkäse 
Breaded shrimps, sesame, cucumber, avocado, unagi sauce, cream
cheese 

10,90 

S6. SALMON BIG DADDY
Gebackener Lachs, Avocado, Frischkäse, Sesam, Unagi Soße
Breaded salmon, avocado, cream cheese, sesame, unagi sauce

10,90

S7. CLASSIC EBI TEMPURA 
Tempura Garnelen, Avocado, Gurke, Sesam, Frischkäse, Unagi Soße 
Breaded shrimps, avocado, cucumber, sesame, cream cheese, unagi sauce

7,20 13,90

S8. KING‘S SALMON
Tempura Garnelen, Röstzwiebeln, Avocado, Sesam, Frischkäse,
Unagi Soße, obendrauf flambierte Lachs 
Breaded shrimps, fried onions, avocado, sesame, cream cheese,
unagi sauce, topped with salmon flambé 

7,90 14,90

S9. KING‘S  TUNA 
Tempura Garnelen, Röstzwiebeln, Avocado, Sesam, Frischkäse,
Unagi Soße, obendrauf flambierte Thunfisch
Breaded shrimps, fried onions, avocado, sesame, cream cheese,
unagi sauce, topped with tuna flambé 

8,50 15,90

S10. AMAZING CONSTRUCTION 
Tempura Garnelen, Gurke, Röstzwiebeln, Aal umwickelt, Frischkäse, Unagi
Soße
Breaded shrimps, cucumber, fried onions, topped with eel, cream cheese, unagi
sauce

8,90 16,90

special
S U S H I

 5 STK.

 8 STK.

4 STK.   8 STK.

4 STK.   8 STK.

 8 STK.

4 STK.    8 STK.

4 STK.    8 STK.

 5 STK.

4 STK.      8 STK.

4 STK.  8 STK.



40. AVOCADO 
Avocado 2,00 3,80

41. INARI 
Tofu Tasche - Tofu bags 2,00 3,80

42. TAMAGO 
Omelette

2,00 3,80

43. SHIITAKE 
Pilz - mushroom

2,00 3,80

86. VEGGIE FUTO MAKI (5 Stk.)
Avocado, Gurke, Rettich, Kürbis,
Sesam 
Avocado, cucumber, radish,
pumpkin, sesame

8,90

1 Stk. 2 Stk.

45. SAKE 
Lachs- salmon

2,50 4,20

46. IZUMIDAI 
Tilapia - tilapia

2,10 3,90

47. MAGURO
Thunfisch - tuna

2,80 4,60

48.KANI 
 Krebsfleischimitat - surimi 

2,10 3,90

49. IKA
Tintenfish - squid

2,10 3,90

50. TAKO
Gekochter Oktopus -
cooked octopus

2,30 4,10

51. UNAGI
Gegriller Aal - grilled eel

2,90 4,90

52. EBI
Gekochte Garnele - 
cooked prawn

2,50 4,20

nigiri
S U S H I

1 STK.       2 STK.

V E G G I E  S P E C I A L

V E G G I E  

sashimi

121. SAKE SASHIMI
Nur Lachs (only salmon)

10,90 17,90

122. TUNA SASHIMI
Nur Thunfisch (only Tuna) 

13,90

5 STK.    10 STK.



S U S H I

60. Avocado
Avocado, sesam

3,80

61. Kappa
Gurke, sesam - cucumber,
sesame

3,80

62. Oshinko
Rettich, sesam - radish,
sesame

3,80

63. Kampyo
Süßer Kürbis, Sesam -
sweet pumpkin, sesame

3,80

64. Shiitake
Süßer Pilz, Sesam - sweet
mushrooms, sesame

3,80

65. Tamago
Süßes Omelette - sweet
omelette

3,80

66. Inari
Tofu tasche - tofu bag

3,80

67. California Maki
Krebsfleischimitat, Avocado - 
imitation crab meat, avocado

3,90

69. Salmonskin
Gegrillte Lachshaut, Sesam, Unagi Soße 
 Grilled salmon skin, sesame, unagi sauce

3,90

70. Sake
Lachs - salmon

4,40

71. Sake Avo
Lachs, avocado - salmon, avocado 

4,50

73. Spicy Salmon
Lachs, cocktail soße - salmon cocktail sauce

4,50

74. Tekka
Thunfisch - tuna

4,70

75. Tekka Avo
Thunfisch, avocado - tuna, avocado 

4,90

77. Spicy Tuna
Thunfisch, cocktail soße
tuna, cocktail sauce  

4,90

78. Tuna Roll
Gekochter Thunfisch - cooked tuna

4,40

80. California Special
Echtes Krebsfleisch, Avocado, Frischkäse 
Real crab meat, avocado, cream cheese

4,90

81. Ebi
Gekochte Garnelen, Gurke 
cooked prawns, cucumber

4,50

82. Spicy Shrimps
Gekochte Garnelen, cocktail Soße, Gurke 
 Cooked prawns, cocktail sauce, cucumber

4,70

84. Unagi
Gegrillter Aal, Gurke, Unagi Soße - 
Grilled eel, unagi sauce

5,20

85. Yakitori
Hähnchen, Sesam - chicken, sesame

4,90

 6 STK.MaKI
V E G G I E  



90. VEGGIE I.O ROLL
Kürbis, Rettich, Gurke, Avocado, Sesam 
Pumpkin, radish, cucumber, avocado, sesame

7,50

91. CALIFORNIA I.O ROLL
Surimi, Avocado, Fischrogen
Surimi, avocado, fish roe

7,50

92. SAKE I.O ROLL
Lachs, Avocado, Fischrogen, Sesam 
Salmon, avocado, fish roe, sesame

7,90

93. SPICY SALMON I.O ROLL
Lachs, Gurke, Sesam & Cocktail  Soße 
Salmon, cucumber, sesame & cocktail sauce

7,90

94. SALMONSKIN I.O ROLL
Gegrillte Lachshaut, Gurke, Sesam, 
Unagi Soße, Fischrogen
Grilled salmon skin, cucumber, sesame, 
fish roe

7,50

95. EBI AVOCADO I.O ROLL
Gekochte Garnelen, Avocado,Sesam 
Cooked shrimps, avocado, sesame

7,90

96. SPICY SHRIMP I.O ROLL
Garnelen, Gurke, Sesam & cocktail Soße 
Shrimps, cucumber, sesame, cocktail sauce

7,90

97. TUNA AVO I.O ROLL
Thunfisch, Avocado, Fischrogen, Sesam 
tuna, sesame, avo fish roe, sesame

8,50

98. SPICY TUNA I.O ROLL
Thunfisch, Sesam, Gurke & cocktail Soße 
tuna, sesame, cucumber & cocktail sauce

8,50

99. CALIFORNIA SPECIAL I.O ROLL
Echtes Krebsfleisch, Avocado,
Fischrogen,Frischkäse
Real crab meat, avocado, fish roe,cream
cheese

8,90

100. UNAGI I.O ROLL
Gegrillter Aal, Sesam, Avocado & Unagi
Soße
Grilled eel, sesame, avocado & unagi sauce

9,50

INSIDE OUT
 8 STK.

S U S H I



130. ATUKA MINI ROLL
Lachs, Avocado, Sesam,
Frischkäse, Spezialsoße
  salmon, avocado, cream
cheese, sauce

7,50

131. TOKIO MINI ROLL
Garnelen, Gurke, Sesam,
Spezialsoße, cocktail Soße
shrimps, cucumber, cocktail
sauce, special sauce 

7,90

132. CHICKEN MINI ROLL
Marinierter Yakitori, Gurke ,
Sesam, Spezialsoße 
Marinated Yakitori, Sesame
cucumber, special sauce

7,50

133. TUNA MINI ROLL
Gekochtem Thunfisch, Gurke,
Frischkäse, Röstzwiebeln ,
Spezialsoße   
cooked tuna, cucumber,
roasted onions, cream cheese,
special sauce

7,50

134. KYOTO MINI ROLL
Echtem Krebsfleisch, Avocado,
Frischkäse, Spezialsoße 
Real crab meat, avocado,
cream cheese, special sauce

7,90

135. TEKKA MINI ROLL
Thunfisch, Gurke, Lauch,
cocktail Soße, Spezialsoße
Tuna, cucumber, cocktail sauce
& special sauce

7,90

Mini CRUNCHY ROLL
PANIERTE ROLLE ( BREADED ROLLS )  8 STK.

S U S H I

CRUNCHY big ROLL

136. SALMON BIG GUYS
Lachs, Avocado, Sesam, Frischkäse, Unagisoße
 Salmon, avocado, cream cheese,  Unagi sauce,
sesame

5,50 9,90
3 STK.   6 STK.

137. TUNA BIG GUYS
Gekochtem Thunfisch, Avocado, Frischkäse,
Unagi soße, Sesam
Cooked tuna, avocado, slightly spicy, cream
cheese, sesame, Unagi sauce 

5,50 9,90
3 STK.   6 STK.

138. VEGGIE BIG GUYS
Gemüserolle mit Kürbis, Avocado, Sesam,
Rettich, Gurke, Unagi Soße, Frischkäse
Vegetable rolls with pumpkin, avocado, radish,
cucumber, unagi sauce, cream cheese, sesame  

5,50 9,90
3 STK.  6 STK.



Große Bowl mit Reis, mix Salat, Edamame Bohnen, Avocado, Gurke,
Algensalat, Special Soße
Big bowl with Rice, Mix Salad, Avocado, Cucumber, seaweed Salad,
Homemade Sauces

VEGGIE  BOWL 
Gebratene tofu - fried tofu 

14,90

SAKE BOWL
Flambiertes Lachs - Flambéed Salmon

14,90

YAKITORI BOWL
Yakitori Spieße - jap. chicken skewers

14,90

GARNELEN BOWL
Gebratene Garnelen mit Chili-Zitronengrass Soße
 Fried Shrimps with Chili-Lemongrass Sauce

15,90

BIG BOSS BOWL
Flambiertes Lachs, Flambiertes Thunfisch,
Lachtatar, Kimchi Salat (Flambéed Salmon,
Flambéed Tuna, Salmon Tatar, Kimchi Salad)

22,90

sushi bowl

H A U P T S P E I S E N
M A I N  D I S H E S

spicy udon B e l i e b t e  G e r i c h t

Gebratene Nudeln mit Gemüse der Saison, Salat 
 - Fried Udon noodles with seasonal vegetables,
salad

Tofu 10,90
Ente Vegan 12,90
gebraten Hähnchen - chicken 11,90
Gegrillt Hähnchen - grilled chicken 12,90
Crispy Hähnchen - crispy chicken 12,90
Gebraten Rind - beef 13,90
Ente kross gebacken - crispy Duck 13,90
Gebraten Garnelen - fried shrimps 14,90
Gegrillt Lachsfilet - grilled salmon 15,90

Gebratene Nudeln

Gebratene Udon Nudeln mit pikanter Soße
- Fried Udon noodles with spicy sauce

Pho Xao
Gebratene Reisband Nudeln - Fried Riceband
noodles 

Mien Xao
Gebratene Glasnudeln - Fried glass noodles 



23. GELBE CURRY i
 Curry - Kokosmilch Soße 
(Curry sauce).

 24. MANGO -  CURRY i 
Mango - Curry - Kokosmilch Soße
(Mango curry sauce)

34. WOK i
 Speziale Soße 
( special sauce )

35. GINGGER   i
 Speziale Ingwer - Soße 
  - Gingger Sauce, Reis 

36. PADKRAPAO i
 Thai – Basilikum ( Pikant ), Speziale Soße
  - Thai Basil ( Spicy) and special sauce

37. TAMARINDE  i
Pikanter tamarinde soße
 - spicy tamarind sauce

SALMONS TERIYAKI 
Gegrilltes Lachsfilet mit Salat, Reis und Teriyaki Soße - Grilled Salmon with Salad,
Rice and Teriyaki Sauce

14,90

TOFU PEANUT
Tofu am Spieß frittiert, gebratene Gemüse mit speziale Soße, Erdnuss- soße, Reis 
  - Fried Tofu skewer with vegetables in special sauce, peanut Sauce, Rice 

11,90

CHICKEN PEANUT
Hähnchen am Spieß frittiert, gebratene Gemüse mit speziale schwarze Soße,
Erdnuss- soße, Reis
 - Fried chicken skewer , vegetable special sauce, peanut Sauce

12,90

Tofu 10,90
Ente Vegan 12,90
gebraten Hähnchen - chicken 11,90
Gegrillt Hähnchen - grilled chicken 12,90
Crispy Hähnchen - crispy chicken 12,90
Gebraten Rind - beef 13,90
Ente kross gebacken - crispy Duck 13,90
Gebraten Garnelen - fried shrimps 14,90
Gegrillt Lachsfilet - grilled salmon 15,90

Gebratene Gemüse, Koriander,
Erdnüsse, Salat, Reis 
  - Fresh salad, vegetables, coriander
and peanuts, served with jasmine rice

Reisgericht

Spezial Gericht
B e l i e b t e  



25. My Kimchi i (scharf)
 Große Schale Nudelsuppe in spezieller Brühe, Lauch 
 Koriander, wahlweise mit...
 (Large bowl of noodle soup in sepcial broth, leeks,
 coriander optional with...)

a. Tofu
b. Hühnerfleisch - chicken
c. Rindfleisch - beef
d. Meeresfrüchte - seafood

10,90
11,90
13,90
14,90

26. Pho Ha Noi n,i
 Große Reisbandnudelsuppe in spezieller Brühe,
 Frühlingszwiebeln & Koriander, wahlweise mit...
 (Large bowl of rice ribbon noodle soup in special 
 broth,spring onions & coriander, optional with...)

a. Tofu - tofu
b. Hühnerfleisch - chicken
c. Rindfleisch - beef
d. Ente - duck

10,90
11,90
13,90
14,90

39. Hoanh Thanh Suppe n,i
 Beliebtesten Nudelsuppe in Südvietnam mit 
 Weizennudeln, frischem Gemüse, Kräutern, Lauch, 
 Gebacken Wantan, Garnelen, in spezieller Brühe
 (One of the most popular soups in South Vietnam
 with Wheat noodles, Shrimp, breaded Wonton and 
 fresh Vegetables)

a. Mariniertes gegrilltes 
    Schweinefleisch - grillled
Pork
b. Rindfleisch - beef

15,90

16,90

38. Sup Rau Chay
Große Suppe mit Gemüse und Glasnudeln
Big Soup with vegetables und Glass noodle

11,90

Sup Wantan  n,i
Große Suppe mit gefüllte Teigtaschen ( Hühnerfleisch und
Garnelen ) Gemüse, Sesamöl und Reisnudeln
Big soup with dumplings stuffed (vegetables, chicken,
prawns) sesame oil and Rice noodle

12,90

suppen bowl



27. Bun Nem Ha Noi i,n (6 Stk.)
 Knusprige Frühlingsrollen auf Reisnudeln mit frischem Salat,Limetten-Chili-Soße
 (Crispy spring rolls with rice noodles, fresh, lime-chili-sauce)

12,90

29. Bun Bo Nam Bo i,n
 Gebratenes Rindfleisch auf Reisnudeln mit frischem Salat, Röstzwiebeln, Erdnüssen,
Kräutern, Limetten-Chili-Soße
 (Fried beef with rice noodles, fresh salad, fried onions, peanuts,herbs, served with
lime-chili-sauce)

12,90

30. Bun Dau Hue i,n
 Gebratene Tofu auf Reisnudeln mit frischem Salat, Röstzwiebeln, Erdnüssen,Kräutern,
Limetten-Chili-Soße
 (Fried tofu with rice noodles, fresh salad, fried onions, peanuts, herbs, served with
lime-chili-sauce)

11,90

33. Bun Ga Nuong n
 Gegrillte Hühnerbrust auf Reisnudeln mit frischem Salat, Röstzwiebeln, Erdnüssen,
Kräutern, Limetten-Chili-Soße
 (Grilled chicken with rice noodles, fresh salad, fried onions, peanuts, herbs,  lime-
chili-sauce)

12,90

SALAT bowl

28. GOI MIEN  (Glass noodle salad)
n,m,i
Glasnudeln mit frischem Salat, Kräutern,
Röstzwiebeln, Erdnüssen, Koriander, 
Limetten-Chili-soße
 (With fresh vegetables, herbs, roasted
onions, peanuts, coriander, lime-chili-
sauce)

 

 a. Tofu - tofu
 b. Huhn - chicken
 c. Rindfleisch - beef
 d. Garnelen - prawns

10,90
11,90
12,90
13,90

GLASNUDELSALAT



Dessert

MACHA EIS -   Grüntee eis  5,90

OOH BANANA - Gebacken Banana mit honig und
eis

5,90

MOCHI  - 3 Versch. Sortten janpanischer
Reiskuchen 

5,90

DARK KNIGHT - Vietnamesische Joghurt mit
hausgemachtem 
schwarzer klebreis

5,90

BEILAGEN

Reis - Rice 1,90

Sushi Reis - Sushi Rice 2,90

Soße - Sauce 0,90



WEIN - WINE

0,1 L 0,2 L 0,75 L

Chardonnay Cépages 
Trocken

3,50 5,90 17,90

Riesling Jochen Uebel
Trocken

4,50 7,90 24,90

Sauvignon Blanc Jochen Uebel
Trocken

4,50 7,90 24,90

WEISSWEIN

0,1 L 0,2 L 0,75 L

Melot
Trocken

3,50 5,90

Montepulciano d‘Abruzzo Fantini
Trocken

3,50 5,90 18,90

Côtes Du Rhône Famille Perrin
Trocken

24,90

ROTWEIN

0,1 L 0,2 L 0,75 L

Estandon Lumière
Trocken 4,50 7,90 24,90

ROSE WEIN

SAKE  
  Karaffe 125 ml

Sake wein (warm) 5,50

0,2 L 

Weinschorle - sparkling wine 5,90



SOFTDRINKS
0,2 L 0,4 L

COLA, FANTA, SPRITE, SPEZI 1,2,4,6 2,90 4,90

COLA ZERO
1,2,6,7

2,90 4,90

GINGERALLE 1,6 3,50 5,50
0,75 L

MINERAL WASSER  
Naturell / Classic

2,90 6,90

SÄFTE – JUICES
0,2 L 0,4 L

APFEL-, ANANASSAFT 3,30 5,50

MANGO-, MARACUJA-, LYCHEE-, GUAVA NEKTAR 3,30 5,50

BIER - BEER
0,3 L 0,5L

WARSTEINER FASSBIER 3,90 5,50

TIGER Flasche 0,33 l 4,00

HEFEWEIZEN
Erdinger Hefe, Kristall, Alkoholfrei Flasche 0,5 L 4,50



TEE
Tasse

TRA CAM GUNG
Tee aus frischem Ingwer, Orange, Honig  
(Tea with fresh ginger, orange, honey)

3,90

TRA GUNG BAC HA
Tee aus frischer Minze, Ingwer, Honig  
(Tea with fresh mint, ginger, honey)

3,90

TRA DAO CAM SA (warm)
Pfirsich Tee mit Orangen, Zitronengrass, Limetten, Honig
 ( Peach tea with orange, lemongrass, lime, Honey )

4,50

TRA SA
Tee aus Zitronengrass, Limetten, Honig
(Tee with lemongrass, lime, honey)

3,90

GRÜN / JAMIN TEE  2
Green / Jamine tee

3,50

KAFFEE
Tasse

CA PHE SUA NONG (warm) 2,d
Vietnamesischer Kaffee mit Kondensmilch
(Vietnamese coffee with evaporated milk)

4,00

0,4 L

CA PHE SUA DA (kalt) 2,d
Vietnamesischer Kaffee mit Kondensmilch
(Vietnamese coffee with evaporated milk)

5,50

CAPHE SUA DUA (kalt) 2,d
Vietnamesischer Kaffe mit Kokosnuss, 
Kondensmilch und Eiswürfeln
(Vietnamese ice-coffee with coconut and evaporated milk)

5,90



0,4 L

DA CHANH
Frische Limetten, frische Minze, Rohrzucker, Eiswürfeln
(Fresh lime, fresh mint, brown sugar, ice cube)

5,50

TRA CHANH
Speziale Jasmin Tee, Frische Limetten, Zucker, Eiswürfeln
(Special jasmine tea, fresh lime, sugar, ice cube)

5,50

DAO CAM SA 
Pfirsich Eistee mit Orangen, Zitronengrass, Limetten, Zucker
 (Peach ice tea with orange, lemongrass, lime, sugar, ice cube)

5,90

TRA SA DA
Zitronengrass Tee, Limettensaft, Rohrzucker, Eiswürfeln
(Lemongrass tea, fresh lime, brown sugar, water, ice cube)

5,50

OI CHANH
Frische Limetten, Rohrzucker, frische Minze, Eiswürfeln, 
Guavennektar
(Fresh lime, brown sugar, fresh mint, guava nektar, ice cube )

5,90

HOMEMADE EISTEE

COCKTAILS  

TEQUILA SUNRISE
Tequila Silver, Orangensaft, Grenadine

8,90

PINA COLADA
Havana Club, Ananassaft, Batida de Coco

8,90

MOJITO 7,90

APROL SPRITZ 6,90

GIN TONIC
Gin & Tonic 

6,90

LILET HUGO
Lilet Blanc, Prosecco, Holunder, Limetten, Minz 

6,90

LONG ISLAND ICETEE 8,90



0,4 L

HANOI RED
Himbeeren, Minz, Ananassaft, Zucker, Kokosmilch 
(Raspberries, mint, pineapple juice, coconut milk and sugar)

5,90

ANANAS MINZ
Minz, Ananassaft, Zucker  
(Mint, pineapple juice, sugar)

5,90

MEKONG MYSTERY
Mangonektar, Kokosmilch, Minz. 
(Mango nektar, coconut milk, mint)

5,90

MANGO LASSI 
Mangonektar, Mangopulp, Zucker, Kokosmilch 
(Mango nektar, mango pulp, sugar, coconut milk)

5,90

LYCHEE LASSI
Lycheenektar, Ananassaft, Limetten, Kokosmilch, Zucker 
(Lychee nektar, pineapple juice, lime, coconut milk, sugar)

5,90

AVO MANGO LASSI
Avocado, Mangopulp, Zucker, Kokosmilch 
(Avocado, mango pulp, sugar, coconut milk)

6,90

AVO BANANA LASSI
Avocado, Banana, Zucker, Kokosmilch 
(Avocado, mango pulp, sugar, coconut milk)

6,90

ALCOHOLIC SHAKES 
0,4 L

HANGOVER IN HANOI
Himbeeren, Lycheenektar, Wodka, Havana, Limettensaft.
(Raspberries, lychee nektar, wodka, havana, lime juice )

9,50

HANGOWER IN SAIGON
Mangonektar, Maracuja nektar, Wodka, Havana, frischer Ingwer
(mango nektar, maracuja nektar, wodka,havana, fresh ginger) 

9,50

SHAKES



A L L E  P R E I S E  I N  E U R O ,  I N K L .  M W S T
B I L D E R  D I E N E N  N U R  Z U R  D E K O R A T I O N  U N D  S I N D  A B B I L D U N G E N  Ä H N L I C H  

1 = mit Farbstoffen, 2 = koffeinhaltig,

3 = chininhaltig, 4 = mit Konservierungsstoffe

5 = künstliche Süßstoffe, 6 = Säuerungsmittel

7 = enhält eine Phenylalaninquelle 

a.Ei/egg, b. Fisch/fish, 

c.Schalentiere/shellfish,

d.Milch/milk, e. Sellerie

f.Sesam/sesame, g. Sulfit/sulfite

h.Erdnüsse/peanuts,i.Gluten/gluten

j. Lupine/lupine, k.Schalenfrüchte

l. Senf/mustard, m. Soja/soy

n. Weichtiere/univalve

o. Pilze/mushrooms

G U T E N  A P P E T I T


